
Inh. Kirstin Stutzke

Seit 1963 in Familienbesitz

Seit 1963 in Familienbesitz

Inh. Kirstin Stutzke 
27389 Lauenbrück 
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E Mail: info@lauenbruecker-hof.de

Preisliste gültig ab 01.10.2022, alle anderen Preislisten verlieren hiermit ihre Gültigkeit.

Bei nicht zustande kommen des Termines, bitte die Mappe
zurück bringen, damit für Sie und für uns keine Kosten entstehen.

Restaurant

Menü

Inh. Kirstin Stutzke
Bahnhofstraße 20

27389 Lauenbrück
Telefon: 04267 / 371

Homepage:www.lauenbruecker-hof.de
EMail:info@lauenbruecker-hof.de

Bei nicht zustande kommen des Termines, bitte die Mappe zurück bringen, 
damit für Sie und uns keine Kosten entstehen!



Gastgeber  aus   Leidenschaft

Wählen Sie Ihr persönliches Arrangement aus. Zu einem persönlichen Gespräch laden 
wir Sie herzlich ein. Diesbezüglich setzen Sie sich bitte vorher mit uns in Verbindung, 
um gemeinsam einen geeigneten Termin abzusprechen. Bei diesem persönlichen 
Gespräch geben Sie uns die Möglichkeit unsere Vorschläge noch genauer zu erläutern.
Unsere Qualität überlassen wir NICHT dem Zufall.  Deshalb bilden wir uns
und auch unsere Mitarbeiter regelmäßig weiter, zum Wohle des Unternehmens
 a b e r  v o r  a l l e m  z u m  W o h l e  u n s e r e r   G ä s t e . 
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... nicht nur individuell - 

      ... sondern einzigartig!
U n s e r  R e s t a u r a n t  w i rd  s e i t  1 9 6 3  a l s  F a m i l i e n b e t r i e b  g e f ü h r t .
Auf unserem Saal finden 50 - 200 Personen Ihren Platz um Anlässe aller
zu feiern. Nutzen Sie unsere wertvollen, jahrelangen Erfahrungen und
Möglichkeiten für Ihre besondere Feier. SWir stellen uns voll auf ie und 
Ihren persönlichen Anlass ein und verwöhnen  Sie gerne in gemütlicher,   
so wie festlicher Atmosphäre! Genießen Sie einen aufmerksamen Service 
und die zauberhaften Kochkünste unserer Chefin - die Köchin mit Ihren 
kreativen Ideen, lassen Sie sich und Ihre Gäste an Ihrem Tag so richtig verwöhnen. 

Unsere Küche orientiert sich in hohem Maße an einer schonenden und gesunden
Zubereitung von ausschließlich frischen und ausgesuchten Zutaten. Frische und 
Qualität sind Herzenstück unserer hervorragenden Küche. Ihre Zufriedenheit und die 
Ihrer Gäste stehen für uns im Mittelpunkt des Interesses. Feierlichkeiten sind für den 
Lauenbrücker Hof immer wieder  eine neue Herausforderung. Denn es gilt ja hier
ein mit viel Sorgfalt, unvergeßliches auf die Gastgeber  individuell zugeschnittenes Fest 
zu arrangieren. Unsere Stärke ist es alles möglich zu machen und Ihre Ideen in die Tat 
umzusetzen. Ihr Fest soll harmonisch und perfekt verlaufen. Feierlichkeiten professionell, 
unvergeßlich und mit viel Liebe auszurichten, das ist eine unserer Kernkompetenzen 
und liegt uns ganz besonders am Herzen! Sie haben für den gesamten Verlauf Ihrer
Feier einen Ansprechpartner der Geschäftsleitung an Ihrer Seite, der Ihre Wünsche
entgegen nimmt.
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Vorspeisen Auswahl

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!

Frische Melone an Katenschinken, mit Blattsalate,

             Dill, Cocktailtomaten und Stangenbrot         Pro Portion 6,50 €

Variationen von Antipasti,
          mit Mozzarellakugeln, dazu warmes Knoblauchbrot
                                                                                  Pro Portion 6,50 €

Frische Salate der Saison,  einzeln zubereitet, mit Vinaigrette, 

             Hausdressing, frischen Kräutern, frische, 
         gebratene Champignons, Körnermischung und Brotecke               
                                                                                  Pro Person 6,50 €
                                                                         

Norwegischer Räucherlachs, mit Sahnemeerrettich, 

          Zitrone, Dill, Blattsalaten und Röstbrot
                                                                                  Pro Portion 7,50 €

Mousse von der geräucherten Forelle
          mit Pumpernickel, Preiselbeeren, Orange und Dill garniert
                                                                                  Pro Portion 9,50 €

Frische Salatplatte  (die Platte wird für 4 - 6 Pers. gereicht) 

         mit Hausdressing
                                                                                  Pro Person 3,00 €

          
Diese Preise verstehen sich nur in Verbindung 

mit einem Hauptgang / Menü
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in Tasse serviert

Lauenbrücker Hochzeitssuppe.....................................6,00 €

Tomatencremesuppe mit Champignons.............................5,00 €

Hummercremesuppe mit altem Cognac.............................6,50 €

Feine Kräutercremesuppe mit Croûtons......................... 5,00 €

Kartoffel-Lauchcremesuppe............................................6,50 €

Lachscremesuppe mit Garnelenspieß und Sahne................6,50 €

Feine Krautsuppe mit milder Currywürze..............................6,00 €

Frische Pfifferlingscremesuppe mit Lauchzwiebeln.....6,50 €

                                             (Saisonal)

Feine Spargelcremesuppe mit Croûtons.........................6,00 €

                                             (Saisonal)
       

Suppe in Terrine plus Aufpreis...........2,00 €

Suppen Auswahl
Diese Preise verstehen sich nur in Verbindung mit einem Menü

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!
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Hauptgänge Auswahl

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!

Nr. 1  Bratenplatte
         von Rind, Schwein - Pute in Rahmsauce, 
             Gemüseauswahl, Sauce Hollandaise, 
             Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln
                                                                     Pro Person 21,50 €

Nr. 2  Steakplatte
         kleine Steaks von Rind, Schwein - Pute
             in Rahmsauce, Gemüseauswahl, Sauce Hollandaise, 
             Röstinchen und Salzkartoffeln
                                                                     Pro Person 25,50 €

Nr. 3  Feinschmecker - Platte
          Schweinefilet im Speckmantel,
             Hähnchenschnitzel und Rinderroulade,
             in Rahmsauce, Gemüseauswahl, Sauce Hollandaise, 
             Apfelrotkohl, Kartoffelknödel und Salzkartoffeln
                                                                    Pro Person 27,50 €

Nr. 4  Wildplatte >Hubertus<
             Geschmorte Reh.- Hirschkeule in Sauerrahm,
             Birne mit Preiselbeeren gefüllt, Apfelrotkohl, 
             Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln
                                                                   Pro Portion 29,00 €

Jedes Gericht nur als Hauptgang kommt im Preis plus 20 % Aufschlag
Jedes Gericht nur mit Vorsuppe   kommt im Preis plus 10 % Aufschlag
Jedes Gericht nur mit Nachtisch  kommt im Preis plus 10 % Aufschlag
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Hauptgänge Auswahl

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!

Nr. 5  Filetplatte
            von Rind. - Schwein. - Lammfilet
            in Estragonrahm, Gemüseauswahl, Sauce Hollandaise,
            Kartoffelkroketten und Butterkartoffeln
                                                                     Pro Portion 31,50 €

Nr. 6  Gourmetplatte
         mit Lammfilet & Barbarie Entenbrust
             an Orangensauce, Bohnenbündchen, Karotten, Broccoli,
             wilder Reis und Salzkartoffeln
                                                                     Pro Person 27,50 €

Nr. 7  Rehrücken  >Rosa gebraten<

          an Pilzrahm, gefüllter Birne mit Preiselbeeren,
             in Rahmsauce, Rosenkohl, Broccoli, 
             Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln
                                                       Pro Portion Preis auf Anfrage

Nr. 8  Kalbsrücken unter einer Nußkruste
             an Pilzrahm, mit gebratenen Champignons,
             grünen Bohnen im Speckmantel, einer Grilltomate, 
             Kartoffelröstinchen und Salzkartoffeln
                                                        Pro Portion Preis auf Anfrage

Jedes Gericht nur als Hauptgang kommt im Preis plus 20 % Aufschlag
Jedes Gericht nur mit Vorsuppe   kommt im Preis plus 10 % Aufschlag
Jedes Gericht nur mit Nachtisch  kommt im Preis plus 10 % Aufschlag
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Beilagen Auswahl

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!

A   WOK Gemüse 
          frische Champignons, Zucchini, Paprika, Auberginen 
               und Zwiebeln                                       Pro Portion 5,00 €

B   Gemüseplatte
          Gemüseauswahl: Blumenkohl, Broccoli, Rosenkohl,
              Bohnen, Erbsen, Karotten und Sauce Hollandaise extra
                                                                           Pro Portion 5,00 €

C   Gebratene, frische Champignons
                                                                            Pro Portion 4,00 €

D   Frischer Spargel Saison bedingt
         mit Hollandaise                                      Pro Person 5,00 € 

E   Frische Salate der Saison, einzeln zubereitet

           mit Vinaigrette, Hausdressing, frischen Kräutern,
        frische, gebratene Champignons und Röstbrot         
                                                                            Pro Portion 6,00 €

F   Frische Salatplatte  (die Platte wird für 4 - 6 Pers. gereicht)

           mit Vinaigrette, Hausdressing, frischen Kräutern,
        frische                                                     Pro Portion 3,00 €

                                                                            
Diese Preise verstehen sich nur in Verbindung 

mit einem Hauptgang /Menü
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Dessert Auswahl
Crème brûlée, 
eine zauberhafte Süßspeise aus Eigelb, Sahne und Zucker, 
das Besondere ist die Karamellkruste                                           Pro Portion 6,50 €

Panna cotta, 
herrliche Süßspeise aus Rahm, Schlagsahne, Zucker und Gelatine, 
mit Erdbeersauce serviert                                                            Pro Portion 6,50 €

Tiramisu, 
eine der beliebtesten Italienischen Nachspeisen, die traditionelle Variante
setzt sich aus Mascarpone, Löffelbiskuit, Espresso und Amaretto zusammen    
                                                                                                    Pro Portion 6,50 €

Zitronencreme, 
eine erfrischende Süßspeise,  mit Schlagsahne und Melisse garniert  
                                                                                                    Pro Portion 5,00 €

Schokoladencreme 

mit Schlagsahne und Frucht garniert, dazu Vanillesauce           Pro Portion 5,00 €

Mousse au chocolate 
mit Schlagsahne und Frucht garniert                                         Pro Portion 7,50 €

Bayerische Vanillecreme,  
eine Feinschmecker Süßspeise, aus Ei, Milch, frischen Vanilleschoten, 
Zucker und Gelatine, mit Schlagsahne und Frucht garniert       Pro Portion 7,50 €

Rotweincreme, 
ein raffiniertes Dessert aus lockerer, sahniger Creme mit aromatischer 
exklusiver Rotwein Note, ein außergewöhnliches Geschmackserlebnis  
für die Großen, mit Schlagsahne und Frucht garniert, dazu Vanillesauce   
                                                                                                   Pro Portion 7,50 €

Rote Grütze,  
typisch nordisch diese himmlisch-fruchtige Süßspeise nach Hamburger Art 
zubereitet, mit Schlagsahne und Frucht garniert, dazu Vanillesauce        
                                                                                                   Pro Portion 6,50 €

Eisbombe Vanille-Gourmet
mit frischer Frucht und Schlagsahne garniert, dazu heiße Kirschen
und Feuerzauber                                                                        Pro Portion 7,50 €

Waldhonigparfait an Pflaumensauce und Schlagsahne    Pro Portion 7,50 €
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Kaffeetafel

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!

Ab 20 Personen bereiten wir für Sie eine Kaffeetafel vor.

Kaffeetafel Nr. 1
                      Verschiedene Kuchen vom Blech und Topf
                 Butterkuchen, gebackenen Käsekuchen,
                             Apfelstreusel und Topfkuchen
                             Filterkaffee, Kaffee Hag oder Tee 
                             wird serviert                                             Pro Person 14,50 €

                         Portion Schlagsahne dazu buchen            Pro Person 1,80 € 

Kaffeetafel Nr. 2
                      großes Tortenbuffet
                      mit verschiedenen Sahnetorten,
                      (bitte wählen Sie Ihre Torten aus, je nach Personenzahl)

                 Kuchen vom Blech,
                                       (bitte wählen Sie Ihre Sorten aus, je nach Personenzahl)

                             Filterkaffee, Kaffee Hag oder Tee 
                             wird serviert                                             Pro Person 17,50 €

                         Kaffeetafel Nr. 3
                      Verschiedene Kuchen vom Blech und Topf
                 Butterkuchen, gebackenen Käsekuchen,
                             Apfelstreusel und Topfkuchen,

                             fein belegte, garnierte Brote 

                             mit Mettwurst - Käse- Schinken - Hackepeter -
                             Kasseler - Ei - Tomate und Gurke
                             Filterkaffee, Kaffee Hag oder Tee 
                             wird serviert                                              Pro Person 20,50 €

                         Portion Schlagsahne dazu buchen            Pro Person 1,80 € 

                         

Unsere Kuchen sind eigene Herstellung
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Kuchen  Torten  Auswahl

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!

Apfelstreuselkuchen     
                             Großes Blech = 24 Portionen.....75,00 €
                                                           12 Portionen.....40,00 €

Käsemandarinenkuchen
                                 Großes Blech = 24 Portionen.....75,00 €
                                                           12 Portionen.....40,00 €

Butterkuchen
                                 Großes Blech = 24 Portionen.....65,00 €
                                                           12 Portionen.....37,50 €

Schokoladen-Sahnetorte.................................60,00 €

Marzipan-Nuß-Sahnetorte...............................60,00 €

Schwarzwälder-Kirschtorte.............................60,00 €

Baiser-Sahnetorte mit Stachelbeeren.........60,00 €

Cappuccino-Sahnetorte...................................60,00 €

Zitronen-Frischkäse-Sahnetorte....................60,00 €

Mandarinen-Quark-Sahnetorte......................60,00 €

Himbeer-Joghurt-Sahnetorte..........................60,00 €

Baileys-Mascarpone-Sahnetorte...................60,00 €

Orange-Schmand-Sahnetorte........................60,00 €

Alle Sahnetorten sind mit 16 Portionen eingeteilt.

Obstboden..............................................................50,00 €

Der Obstboden ist mit 12 Portionen eingeteilt.

>eigene Herstellung<
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Getränkepauschale

Bei Umbestellungen rechnen Sie bitte mit einem kleinen Aufpreis!

Zusätzlich buchbar für 6 Stunden pro Person 45,00 €

beinhaltet:
Sekt-Empfang bunt gemischt, mit und ohne Alkohol, Sekt, Sherry Medium, 
Lillet mit Schweppes Wildberry
alle Weine aus der Getränkekarte, weiß, rot oder rosé.

Bier vom Fass: Warsteiner, Warsteiner herb, Hefe, Ludwig dunkel

Alle unsere Softgetränke: Vilsa Classic Wasser oder Naturell, Vilsa-Zitrone, 
Vilsa-Orange, Coca-Cola, Coca-Cola-Light, Coca-Cola-Zero, 
Schweppes Bitter Lemon, Schweppes Ginger Ale, Schweppes Tonic Water

Alle unsere Säfte: Apfel, Orange, Johannisbeer, Rote Traube, Banane, Kirsch, 
Ananas, Maracuja, Rhabarber

Alle unsere korrespondierenden Spirituosen:
Weizenkorn von Strothmann, von Mackenstedter, von Hardenberg.
Von Mackenstedter: 
Blaubeer mit Vodka, Waldmeister mit Vodka, Saure Kirsche mit Vodka,
Maracuja mit Vodka, Saure Zitrone mit Vodka, Rhabarber Vanille mit Vodka,
Apfel mit Vodka, Kümmelkorn, Schinkenhäger, Springer Urvater, Mariacron,
Jägermeister, Kirschwasser, Williamsbirne, Obstler, Himbeergeist, Grappa,
Ramazotti, Averna, Sambucca, Ouzo, Malteser Kreuz, Jubiläums Aquavit, 
Bacardi, Fernet Branca, Jin-Beam, Ballentines, Captain Morgan, Havana Club,
Aperol Spritz und Hugo

Alle Kaffeespezialitäten:
Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato und Café au lait (Milchkaffee).

Nur in Verbindung mit unseren Menüs oder einem Buffet

Bei anderen speziell Wunschpauschalen unterbreiten wir Ihnen
gerne Ihr ganz persönliches komplett Arrangement-Paket
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