










Inh. Kirstin Stutzke

Unsere Hochzeitpauschale Nr. 4
Ihn. Kirstin Stutzke

Hochzeitsbuffet  
am Tisch servieren wir: Lauenbrücker Hochzeitssuppe 
Kraftbrühe mit Fleischklößchen, Eierstich, Sellerie, Spargel, Karotten

vom warmen Buffet:
Schweinefilet in Pilzrahm, Fischvariation an Spinatsauce, Hähnchenbrustfilet gebacken,
Rindersteaks mit Zwiebeln und Kräuterbutter, Rinderrouladen nach Omas Art, Schweinebraten an Jus,
Hähnchenbrust gebraten an Kräutersauce, Frühlingsröllchen, frisches aus dem WOK,  
feine Gemüseauswahl mit Sauce Hollandaise, gebackene Gemüsesticks, Rotkohl,
Salzkartoffeln, Röstis, Kroketten, Butterreis, Pommes frites, und Bratkartoffeln

vom kalten Buffet:
Räucherfischplatte „Neptun“, Graved Lachs, Gabel-Rollmöpse, Antipasti,
hausgemachte kl. Frikadellen, Matjes auf Hausfrauensauce, Schinken auf Honigmelone, 
franz. Käseauswahl, Mozzarella an Cocktailtomaten, Schafskäse auf Oliven,
Brotauswahl mit warmen Brötchen, frische Salate der Saison mit hausgemachten versch. Dressings

Feine Dessertauswahl mit frischer Frucht und Schlagsahne garniert

als Höhepunkt folgt unser Eisbuffet mit Feuerzauber,
einer großen Auswahl verschiedener Sorten köstlichem Eis, leckere Toppings, Eiswaffeln,
verschiedene Zucker Dekozauber, heiße Kirschen und Schlagsahne

Kaffeestation im Festsaal (Eingangsbereich)

Getränke Pauschale A
enthält: Sekt-Hausmarke
Weißwein Chardonnay ital. halbtrocken und 
Rotwein Merlot ital. halbtrocken, beide vom Faß,
Pils vom Fass Warsteiner, Kaffeestation mit Filterkaffee,
Alkoholfreie Getränke: 
Coca Cola, Coca-Cola-Light/Zero, Vilsa Wasser/Naturell/Zitrone/Orange,
Apfel/Orangensaft
Spirituosen:
Baileys, Vodka Hausmarke, Klarer Korn, verschiedene Bunte von Mackenster,
Bacardi, Jägermeister, Weinbrand Hausmarke, Whisky Hausmarke, Havana,

Festliche Tischdekoration
in Ihren individuellen Lieblingsfarben, dabei beraten wir Sie gerne.

Ein liebevoller Service, sowie auch die Geschäftsleitung, begleitet Sie für den
gesamten Verlauf Ihrer Feier, der gerne Ihre Wünsche und evtl. Fragen
entgegen nimmt.
Zur Mitternacht
Fein garnierte Häppchen, belegt mit Schinken, Käse, Mettwurst, Pute, Camembert, Ei
Kaffeestation im Saal und Tee nach Wunsch

Preis bei        125 vollzahlende (Erwachsene) Personen pro Person 102,00 €
Preis bei        100 vollzahlende (Erwachsene) Personen pro Person 104,00 €
Preis bei 75 - 99 vollzahlende   (Erwachsene) Personen pro Person 106,00 €
Preis bei 50 - 74 vollzahlende   (Erwachsene) Personen pro Person 108,00 €

gültig ab 01.02.2024

Seit 1963 in Familienbesitz

Diese Pauschale
gilt für 9 Stunden

Auflistungenbeispielhaft,s a i s o n a l e  Änderungenvorbehalten!
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